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Ean

Ean 14 imballo

Dimensioni bottiglia

Altezza

Larghezza

Profondità

Peso lordo bottiglia

N. bottiglie per cartone

Peso lordo cartone

Dimensioni imballo

Altezza

Larghezza

Profondità

Composizione pallet

N. cartoni per strato

N. strati per pallet

N. cartoni per pallet

Altezza del pallet

bottiglia 50 cl

Grappa giovane che esprime 
la freschezza delle vinacce di 
Pinot. La distillazione effettuata 
immediatamente dopo la svinatura 
ha consentito di estrarre le parti 
organolettiche più armoniose
e gradevoli

Gradazione alcolica 42% vol.
Temperatura di servizio 18°C.

Servire in piccolo calice a tulipano con 
imboccatura stretta.

Caratteristiche organolettiche:
Alla vista: limpida, trasparente, cristallina.
All’olfatto: molto fine, persistente, ampia e 
franca; ricorda il sentore dei frutti di bosco.
Al gusto: secca con vena morbida, calda, 
carezzevole, molto armoniosa.
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